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ALLGEMEINES

Dieser Unterbodenreiniger aus Edelstahl wurde fur die effiziente und griindliche Reinigung von
Maschinenunterseiten und anderen schwer zuganglichen Bereichen entwickelt. Das Gerat
verfugt Uber ein Bodenmodul mit Rollen fur einfache Mandvrierfahigkeit und vier Dusen
(Groe 4010) fur eine gleichmalige Abdeckung. Eine 2 Meter lange Lanze mit M/D
Steckeranschluss vervollstandigt das System und bietet eine zuverlassige und flexible Losung
fur anspruchsvolle Reinigungsaufgaben.

BEDIENUNG

Der Unterbodenreiniger wird GUber den M/D Steckeranschluss an eine Mitteldruck-
Wasserversorgung angeschlossen. Mandvrieren Sie das Bodenmodul einfach mit Hilfe der
Rollen in die richtige Position und verwenden Sie dann die 2 Meter lange Lanze, um
bestimmte Bereiche gezielt zu reinigen, oder lassen Sie die vier integrierten Disen Wasser,
Schaumreiniger oder Desinfektionsmittel gleichmafig tber die Oberflache verteilen. Das
System ist auf einfache Bedienung ausgelegt, minimiert die Einrichtungszeit und maximiert die
Reinigungseffizienz.

EIGENSCHAFTEN / VORTEILE

Aus Edelstahl: Langlebig und korrosionsbestandig fur dauerhafte Leistung.

Mobiles Bodenmodul mit Rollen: Leicht zu bewegen und zu positionieren.

Vier Diusen (GroRe 4010): Sorgen flr grundliche und gleichmaRige Reinigung.
2-Meter-Lanze: Ermoglicht eine groere Reichweite fur schwer zugangliche Bereiche.
M/D-Steckanschluss: Schnelle und sichere Verbindung mit einer Waschpistole.

Effiziente Reinigung: Reduziert manuelle Arbeit und spart Zeit.

TECHNISCHE SPEZIFIKATIONEN
Material: Edelstahl

Breite des Bodenmoduls: 52 cm
Disengrofe: 4010

Anzahl der Diisen: 4

Lange der Lanze: 2 m

Eingang: M/D Stecker
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